B | T E S Vanaf 13:00 uur

ZUURDESEMBROOD 6.5
Met geslagen boter

3 SOORTEN OLIJVEN 4.5

Nocellara, Kalomata en Taggiasche

KROKANTE BLOEMKOOL (V) 7.5

6 stuks met chilisaus

CALAMARI 8.75

Gefrituurde inktvisringen met dillemayonaise

BITTERBALLEN VAN DE BOURGONDIER 8

6 stuks met mosterd

CHORIZO CROQUETTES 5.75

3 stuks met aioli

GAMBA CROQUETTES 5.75

3 stuks met dillemayonaise

PATATAS BRAVAS (V) 6.5

Met qioli en spicy salsa

MOZZARELLA STICKS 7.5

6 stuks met chilisaus

PLANKEN vnorzo0ur

CHARCUTERIE 12.5
Selectie van gedroogd vlees,
balsamico ui en focaccia

KAAS 14.75
Selectie van kazen met jom
en vijgencracker

ANTIPASTI 325
Selectie van charcuterie, kazen,

balsamico ui, focaccia, viigencracker en jom

met diverse groentes

KOUDE
GERECHTEN

GEROOKTE BURRATA 1.5
Met aubergine, gepofte cherrytomaatjes,
basilicum en Carasau brood

TARTAAR VAN BIET (V) 8.75
Rode biet, ras el hanout en krokant flat bread
en vegan feta

STEAK TARTAAR 1.5
Met cornichon, sjalotjes, eigeel, gefrituurde
kappertjes, mosterd en toast

COQUILLES 13.5
Half gegaarde coquilles in bouillon

van paddenstoelen, geroosterde

paddenstoelen

PARELCOUSCOUS (V) 8
Met geroosterde pompoen, pompoenzaadjes
granaatappel en vegan feta

SALADE MET FETA (V) 7.5
Gemengde sla, granaatappel, geroosterde
cherrytomaatjes, pompoenzaadjes

en vegan feta

SPECIALS

WISSELENDE GERECHTEN Dagprijs
VAN DE CHEF

Onze medewerkers leggen je graag

uit welke gerechten er naast de kaart

geserveerd worden

(V) Vegan gerecht

Allergenenkaart is aanwezig op verzoek. Informeer onze
medewerkers bij allergieén of voedselintolerantie. Al onze
ingredienten worden dagvers geleverd.

WARME
GERECHTEN

TAGLIATA 12.75
Flat Iron steak, geroosterde cherrytomaatjes
Parmezaanse kaas

BUIKSPEK 10.5
12h sous-vide gegaard buikspek met
kalfssaus en krokantje van kip

SALTIMBOCCA 8.75
Kippendij met prosciutto crudo, foam van
knoflook en krokante prosciutto

GAMBA AL AJILLO 12.5
Garnalen in chili olie & knoflook,
peterselie en brood

ZUID SPAANSE KABELJAUW 11.50
Met kikkererwten, gerookte paprika
en krokante chorizo

VONGOLE & MOSSELEN 9.75
Bereid in witte wijn, chili en knoflook
met geroosterd brood

GEROOSTERDE VENKEL (V) 7.5
Met gebrande sinaasappelsaus, tahini
en tonkabonen

KING OYSTER PADDENSTOELEN (V) 10
Met puree van pastinaak, hazelnoot en
pastinaakchips

RAVIOLI 9.5
Met wisselende vulling bereidt in boter met salie

TRUFFEL RISOTTO 8.75
Carnaroli rijst met wilde paddenstoelen,
truffeltapenade en Parmezaanse kaas

PASTA ALL'AMATRICIANA 8.75
Met tomatensaus, rode ui, guanciale en ‘nduja
GEROOSTERDE GROENTEN (V) 7.5

Seizoensgroentes



PlZ/A OVEN

FOCACCIA SPECIAL

Wisselende creaties van de chef

MARGHERITA
Tomatensaus en Fior di latte mozzarella
Met vegan mozzarella mogelijk

MELANZANE & BURRATA
Tomatensaus, gegrilde aubergine en
gerookte burrata

TRUFFEL
Fior di latte mozzarella, wilde paddenstoelen
en truffeltapenade

FRISSE ZALM
Fior di latte mozzarella, geschaafde
komkommer en tzatziki

DIAVOLA
Tomatensaus, mozzarella, pittige salami
en ‘nduja

DESSERTS

CHOCOLADEMOUSSE
Donkere chocolade met mandarijn en
butterscotch crumble

OMA'’S TIRAMISU
Met koffie, mascarpone, savoiardi en cacao

VANILLA SANTO
Vanille ijs & dessertwijn met cantucci
om te dippen

KOKOS & VANILLE 1JS (V)

Met hazelnoot en vers fruit

Dagprijs

8.5

9.75

9.75

9.75

9.5

7.5

8.5



